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PRZYJECIE WESELNE - 2025 ROK

RESTAURACJA CLASSIC
minimalna liczba os6b 80; maksymalna liczba os6b 150
SALA I PIETRO - max 45 os6b; SALA II PIETRO - max 40 os6b
SALA LUSTRZANA - max 30 os6b

CENNIK

OPCJA 1- PODSTAWOWA
290 z1 osoba dorosta i mtodziez 10-17 lat; 170 zt dziecko (od 5-9 lat)
OPCJA PODSTAWOWA ZAWIERA
e menu weselne
(pogladowe menu w zatgczniku)
e weselna aranzacja Sali i stolow (stoly prostokatne)

e Kwiaty pojedyncze we flakonach
e Pokrowce na krzesta
e Podtalerze ( ztote /srebrne)
e apartament z jacuzzi i Sniadaniem dla nowozencéw - gratis
(w przypadku wesel do 50 0s6b - pokdj dla nowozZencow - gratis)

OPCJAII Z TORTEM WESELNYM I CIASTEM NA KLOSZACH
330 zt osoba dorosta i mtodziez 10-17 lat; 190 zt dziecko (od 5-9 lat)

OPCJAIII Z TORTEM, CIASTEM I WIEJSKIM STOLEM
400 zt osoba dorosta i mtodziez 10 - 17 lat; 220 zt dziecko (od 5-9 lat)

DODATKOWO OFERUJEMY:
Kompozycja wiejskich smakéw - 40 zt/os
Stot wiejski regionalny (dania ciepte i zimne zakaski) - 60 zt/os
Fontanna czekoladowa - od 1200 zt
Bukiety zywych kwiatéw w wysokich flakonach - 300 zt/szt.
Menu dla dzieci do 4 roku zycia - 80 zt
Kosze upominkowe dla Rodzicow - kompozycja indywidualna z produktéw wybranych w naszym sklepie
- wycena zgodnie z zawarto$cig wg. cen produktow.
Preferencyjne ceny noclegéw dla gosci weselnych (rabat od cen biezacych)

DODATKOWE OPLATY:
Korkowe - 15 zt/os

Hotel i Restauracja Classic, al. Armii Krajowej 32, 35 - 327 Rzeszéw
Tel. 17 857 77 47 lub 17 857 77 47; kom. 604 907 077
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Tort wilasny - Serwis tortowy - 10 zt/os
Ciasto wtasne - ustuga przechowania i wytozenia na klosze - od 150 do 300 zt
Optata za energie elektryczng ( zesp6t,D] - 300 zt)

Hotel i Restauracja Classic, al. Armii Krajowej 32, 35 - 327 Rzeszéw
Tel. 17 857 77 47 lub 17 857 77 47; kom. 604 907 077
e-mail: marketing@hotelclassic.pl
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MENU WESELNE

POWITANIE
Chleb i soloraz lampka wina musujgcego dla Gosci weselnych

ZUPA: 250 ml ( jedna do wyboru )
Tradycyjny rosét z makaronem

Krem z borowikéw z groszkiem ptysiowym
Krem z pieczonych pomidoréw i grillowanej papryki z grzankami czosnkowo-ziotowymi
Krem brokutowy lub z biatych warzyw z grzankami ziotowymi i prazonymi pestkami stonecznika
DANIE GEOWNE: 130 g + sos ( jeden rodzaj do wyboru )
Duet rolad drobiowych ze szpinakiem i warzywami w sosie wiasnym

Duet mies: Schab faszerowany pieczarkami i boczkiem oraz rolada drobiowa z brokutem i serem feta w sosie wiasnym
Duet mies: poledwiczka wieprzowa i roladka z indyka w tymianku w aksamitnym sosie
Roladki wotowe ( papryka, boczek, cebula, ogorek ) w sosie wiasnym
Dodatki do dan gtéwnych: Ziemniaki duszone z koperkiem lub ziemniaki z wody — sezonowo, kluski $lgskie, puree

Zestaw dwoch surowek ( w salaterkach ) :

( satatka wiosenna z kapusty pekinskiej, marchewka z jabtkiem, marchew z chrzanem,

suréwka z biatej kapusty, winna z pora z jabtkiem, satatka z buraczkéw, deco )
DESER (jeden do wyboru )

Puchar lodéw z owocami i bitg Smietang

Pannacotta z owocami i sosem coulis
Szarlotka po wiedensku z gatkg lodéw waniliowych
Jabtko pieczone w ciescie francuskim z konfiturg i waniliowym sosem

PLYTA ZAKASKOWA
Satatki 100g/os (2 rodzaje do wyboru)
Satatka jarzynowa

Satatka gyros ( kurczak, por, rzodkiewka, pomidor, papryka, ogérek, sos jogurtowo-Smietanowy )
Satatka z selera naciowego z kurczakiem i zurawing
Satatka brokutowo-kalafiorowa (brokut, kalafior, szynka, papryka, ser)

Satatka stonecznikowa (stonecznik prazony, cebulki koktajlowe, ananas, szynka, kukurydza)
Satatka pieczarkowa (pieczarki marynowane lub Swieze, seler, jabtko, jajka, cebula, pietruszka )
Satatka z pora z sosem chrzanowym (por, kukurydza, ananas, fasola czerwona, ser z6tty)
Zakaski (7 rodzajow do wyboru )

Potmiski mies pieczonych, wedlin, pasztetéw - 50 g/os
Mini $ledzie po wegiersku
Mini sledzie w Smietanie z jabtkiem i cebulka
Mini $ledzie w oleju z cebulka
Roladki serowe rézne
Keski kurczaka w sosie zurawinowym lub stodko kwasnym lub czosnkowym
Galaretki drobiowe
Galareta wieprzowa
Rulony z szynki z kremem chrzanowym
Rolada szpinakowo-tososiowa



Schab w galarecie
Karkdwka z pastg chrzanowg w galarecie
Jajka faszerowane pieczarkami
Jajka w sosie tatarskim
Muszelki makaronowe faszerowane tunczykiem
Mini babeczki z wytrawnymi farszami
Owoce sezonowe 150g/os lub szasztyk owocowy 1 szt/os

| KOLACJA: 250 ml ( jeden rodzaj do wyboru )
Gulasz wieprzowy Gajowego z jarzynami i jatowcem

Bogracz — gulasz wegierski
Gulasz drobiowy po indyjsku z chrupigcym wrappem
1l KOLACIJA: 90 g + sos ( jeden rodzaj do wyboru )
Bitki wotowe w sosie wtasnym, kaszotto , satatka z buraczkéw

Karkéwka szpikowana czosnkiem w sosie wtasnym, ziemniaki opiekane lub knedlik , kapusta zasmazana
Medalion drobiowy z pomidorem i z6ttym serem, ryz, suréwka
11l KOLACIA 250 ml ( jeden rodzaj do wyboru )
Barszcz z pasztecikiem lub kapusniaczkiem

Zurek po staropolsku z jajkiem i kietbasg
Zupa meksykanska lekko pikantna

NAPOJE ZIMNE | GORACE — bez limitu
Soki owocowe w dzbankach

Woda z cytryng w dzbankach
Kawa, herbata- bufet kawowy
Napoje gazowane 0,3l/0s

UWAGA! Propozycje dan mozemy rozszerzy¢ o dania wegetarianskie lub rybne - na zyczenie



